


seja Bem vindo á nossa casa!
               "Ahla u sahla!"
     



E S F I H A S
A B E R T A S  

Calabresa.                                      

Mussarela com alho.                

Mussarela                                      

Frango Catupiry.                         

Ricota                                             

Mussarela Catupiry                    

Carne                                                      

Carne.                                             

Ricota com Zaatar.                      

E S F I H A S
F E C H A D A S  

Carne                                              

Ricota.                                             

Calabresa.                                       

Frango Catupiry.                           

P I D É SZaatar                                            

F O L H A D A S  

Calabresa.                                        

Frango Catupiry.                           

Ricota.                                              

Carne                                               

Mussarela com Alho.                   

 Calabresa.                                           

Ricota com Zaatar                      

Carne com tomates cebolas e especiarias.

Ricota fresca com cebola, salsa e cebolinha.

Calabresa Defumada com tomates e cebolas.

Frango temperado com cebolas, tomates e 
especiarias .

Carne com tomates cebolas e especiarias.

Ricota fresca com.cebola , salsa e cebolinha.

Calabresa Defumada com tomates e cebolas.

Frango temperado com cebolas, tomates e 
especiarias .

Calabresa Defumada com tomates e cebolas.

Carne com tomates cebolas e especiarias.

Ricota fresca com.cebola , salsa , cebolinha e 
Zaatar.

Mussarela servida com alho laminado.

Carne com tomates cebolas e especiarias.

Ricota fresca com.cebola , salsa e cebolinha.

Calabresa Defumada com tomates e cebolas.

Mussarela servida com alho laminado.

Mussarela servida com Tomates.

Mistura de especiarias árabes e azeite.

Frango temperado com cebolas, tomates e 
especiarias .

Ricota fresca com.cebola, salsa, cebolinha e 
Zaatar.

Mussarela servida com Catupiry.



K I B E S

P R A T O S  F R I O S  

P R A T O S
 L I B A N E S E S  

Kibe Assado c/ Amendoas       

Charutos de Repolho                      

Arroz com Lentilhas                       

Arroz Libanes                                     

Falafel Com Salada                          

Kibe Assado                                 
Charutos de Uva                               

Kibe Frito                                       Abobrinha Recheada                      

Babaganoush                              

Tres Pastas                                   

Hommus                                       

Coalhada Seca                            

B E I R U T E S

Frango                                           

kafta                                               

Kibe Cru                                        

Moussaka                                           

Kibe Labanieh                                   

Arroz Marroquino                             

Delicioso kibe de Carne temperada com especiarias.

Kibe tradicional com recheio de carne, cebola, salsa e
tempero libanês.

Arroz cozido com Carne e Frango temperado com
especiarias, finalizado com amêndoas e uvas passas na
manteiga.

Sopa Árabe de mini kibes Cozidos na coalhada e
finalizado com amêndoas na manteiga e hortelã.

Bolinhos vegetarianos de grão de bico, servido com
Salada e molho tarator.

Arroz cozido com aletria na manteiga e especiarias.

Arroz cozido com lentilha e tempero árabe, servido com
cebolas caramelizadas.

Uma releitura do do tradicional prato Grego, com
temperos libaneses.

Charutinhos de folha de uva recheados com carne, arroz
e tempero libanês.

Abobrinha recheada com carne e arroz cozido no caldo
de molho de tomate com especiarias.

Coalhada feita na casa com leite integral.

Pasta de grão de bico batido com tempero libanês.

Coalhada Seca, Hommus e Babaganoush.

Kafta em paillard com alface, tomate e mussarela,
servido no pão libanês.

Charutinhos de Repolho recheados com carne, arroz e
tempero libanês.

Kibe de bandeja com recheio de carne, cebola, salsa e
tempero libanês.

Kibe de bandeja com recheio de carne, cebola, salsa,
amêndoas laminadas e tempero libanês.

Pasta de berinjela defumada e batido com tempero
libanês.

File de frango temperado, com alface, tomate e
mussarela, servido no pão libanês.



S O B R E M E S A SE S P E C I A L  

P Ã 0

B E B I D A S  

Torradas Libanesas                    

Água                                                  

Pão Libanes                                 

Refrigerante                                    

Cerveja Long Neck                        

S A L A D A S

Taboule                                          

 Fatouch com Romã                   

G R E L H A D O S

Kafta Tradicional                        

Kafta C/ Arroz                              

Tah  para 2 Pessoas               
Coalhada seca (100grs) Hommus (100 grs)     
Fatouch com Romã (100 grs),
 tabule(100 grs), Kibe cru(100grs), 2 kibes fritos, 
2 esfihas abertas de carne.
(acompanha pão libanes).

Mahalabie                                        

Aysha Al Saraya                              

Coalhada Com Mel                        

Cafe Espresso                                

Mil folhas de Árabe                       

Baklawa                                           

Chá de Hortelã natural                 

Suco Natural.                                  

Salada original preparada com Tomates, alface,
rabanete, pepino cebola roxa, hortelã, e romã.

Espeto de Carne moída temperada com
especiarias, com arroz libanês de
acompanhamento.

Tradicional Salda de Salsa, tomates, cebola roxa,
cebolinha, e um toque de trigo,temperada a moda
Libanesa.

Espero de Carne moída temperada com
especiarias.

Manjar árabe servido com calda de Damasco.

Nossa sobremesa especial que trás consigo uma
doçura sútil e os sabores do líbano.

Coalhada fresca servida com Mel de Rosas da casa.

Uma releitura do mil folhas com um toque árabe,
simplesmente irresistível!

Tradicional doce árabe feito na casa com um leve
adocicado!

Couvert                                     
Trio de pastas com torradas fritas a moda Libanesa.

Ninho de nozes                             
knef recheado de nozes 

Brusqueta Libanesa              
Saladinha temperada servida na torrada Libanesa 

Ninho de Pistache                        
knef recheado de pistache



@TAH__ARABE


